
 

 

 

Sauvignon Blanc Ausbruch 2004 

 

Charakter 

Intensives, klares Goldgelb. Klarer und frischer Duft mit Nuancen von Nuss und Holunder. Am 

Gaumen schlank und lebendig, zart und doch sehr kräftig, etwas nach Karamell. 

 

Herkunft 

9 Jahre alte Reben veredelt auf der Unterlagen 5C, gewachsen auf dem kargen Schotterboden der 

Hanglage Hutweide. 

 

Vinifikation  

Lese von Hand vom 27. bis zum 28. November, sorgfältigste Selektion im Weingarten. 

Ganztraubenpressung, eingeleitete Gärung im Edelstahltank bei 17 bis 18 °C, Reifung im 

Edelstahltank.  

Abgefüllt mit Naturkork im Februar 2005. 

 

Analyse: Alkohol  16,0 % vol., Restzucker 55,9 g/l, Säure 6,7 g/l 

 

Lagerpotential: bis 2026 
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